Kleiner Grul} aus der Kuiche

Duett vom Ostallgauer Milchkalb aus Hiemenhofen
Tatar | Vitello Tonnato al rovescio

uble vom Demeter Rind aus Hiemenhofen | Steinpilz-Quark-Nockerl

@{ ‘1' M » \ ebratene Jakobsmuschel und hausgemachtes Ravioli,
| F };gef" ! itatlantischem Hummer | Safran-Gemuse-Bouillabaisse

oLl
)

Gebratenes Filet vom Wertacher Bachsaibling
Limonen-Beurre-Blanc | glasiertes Wintergemuse | violettes SuRkartoffelpiree

Oder

Ostallgauer Rehriicken
Preiselbeerjus | glasiertes Wintergemuse | violettes Sullkartoffelplree

Oder

Acquerello-Risotto — 8 Jahre im Reiskorn gereifter Carnaroli Reis aus Italien
Périgord-Truffel

Zweifarbiges Parfait von der Pistazie und Tahiti Vanille im handgemachten
Baumkuchenmantel

Menupreis: 109,00 € pro Person



Unser veqetarlsches Galamenu am Silvesterabend

Kleiner Grufd aus der Kiiche

( Variation von der Beete
‘E—>’
‘\f \il) Tomatenconsomme | Steinpilz-Quark-Nockerl
? ‘( Onsen Freilandei
\4

1 Std. gegart bei 63°C | Rahmspinat

reIIo Rlsotto 8 Jahre im Reiskorn gereifter Carnaroli Reis aus Italien
Périgord-Truffel

Zweifarbiges Parfait von der Pistazie und Tahiti Vanille im handgemachten
Baumkuchenmantel

Menupreis: 89,00 € pro Person



