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i‘netGruB aus der Kuche | Der Klassiker am Heiligabend
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Hausgebeizte Wertacher Lachsforelle
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Kirbiscremesuppe | Kemndl aus der Allgduer Olmohle

kkk

Duett von der Ente | rosa gebratene Brust & im
Ofen geschmorte Keule
Jus | hausgemachtes Blaukraut | Kartoffelknddel

oder

Rosa gebratenes Roastbeef vom Rind
Jus | Speckbohnenbindchen | Kartoffelgratin

oder

Hausgemachte Ravioli,
gefullt mit griechischem Fetakase
getrocknete Tomaten | Kalamata Oliven
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Geeistes Christstollen Parfait | Rumzwetschgen

95,00 €
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+ Vegetarisches Menu am
Heiligabend

Kleiner GruB3 aus der Kiche
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Mousse vom 12-monatigem Bergkase
eingelegte Krautersaitlinge
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Kurbiscremesuppe | Kermndl aus der Allgduer OlmUhle
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Hausgemachte Ravioli,
gefullt mit griechischem Fetakase
getrocknete Tomaten | Kalamata Oliven

kkok

Geeistes Christstollen Parfait | Rumzwetschgen

75,00 €

Das Team vom Hotel Nesselwanger Hof wunscht Ihnen einen
schdénen Helligen Abend und besinnliche Weihnachtstage.



